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uando uno llega al Jaso, el nuevo restaurante de con-

cepto american cuisine en la Ciudad de México, se
sorprende que no exista ningln letrero que avise de su existencia
(decision de los chefs propietarios, quienes piensan que un estable-
cimiento debe de ser conocido exclusivamente por su calidad). En su
lugar, a la entrada nos da la bienvenida un imponente tronco natural,
que hace las veces de recepcion.

Desde la llegada se percibe el trato calido del servicio, que inmedia-
tamente te invita a pasar al area de bar. Este espacio esta enmarcado
por muros blancos con detalles de acero. Los sillones estan acomo-
dados a los pies de una chimenea seguida por una barra de marmol
blanco rodeada por sillas altas en color carmin y negro. Ahi empieza
la experiencia, pues cualquier lugar que elijas para sentarte sera el
adecuado para pasar un buen momento, acompafiado por un mojito
o la especialidad de la casa: el “Jaso cucumber”, una deliciosa mezcla
de vodka y pepino con un ligero toque de sake. Ah, y al fondo escuchas
siempre la mudsica creada especialmente para el Jaso por el DJ Timka,
famoso por su participacion en el Buddha Bar de Nueva York y amigo
personal de los chefs.
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( ON ARTESANA
PUREZA DE SABOR.

La american cuisine sorprende a
todos los sentidos con su énfasis
en la pureza de los sabores.
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Al terminar la platica inicial y los aperitivos, tras un muro
hecho de lajas de madera aparece el comedor principal.
El ambiente es una mezcla entre lo clasico y lo moderno:
todas las paredes estan cubiertas por madera rallada,
y los asientos color purpura y las sillas negras hacen el
contraste perfecto con los manteles blancos y las rosas
que adornan cada una de las mesas. El salén remata
majestuosamente en una pared adornada con macetas de
flores, plantas y chiles, sobre un espejo de agua.

En el segundo piso se puede apreciar la cava de cristal,
en donde se guarda una amplia seleccion de vinos de todo
el mundo. Al frente, descubrimos otro salén, mas pequefio
y acogedor, que cuenta con su propio bar y cocina. En este
nivel aparece un espacio al aire libre adornado con escul-
turas compuestas de piezas de arena silica colocadas
unas sobre otras y sumergidas en un canal de agua (espa-
cio ideal para cocteles o para una velada romantica).

Elmenu es un extenso muestrario de la american cuisine,
estilo surgido en Estados Unidos de la fusion de técnicas



francesas y alemanas cuya caracteristica
principal es la preparacion artesanal de los
platillos, cuidando la pureza de los sabores.
Asi, todo esté hecho por los chefs, desde la
mantequilla hasta los helados, dando como
resultado una experiencia culinaria no sélo
exquisita y profunda, sino muy personal.

Los duefios de este calido restaurante son
los chefs Sonia Arias y Jared Readon, joven
matrimonio que radicé los Ultimos 10 afios
en Nueva York trabajando para algunos de
los mejores chefs del mundo, como Daniel
Boulud, George McNelly y David Bouley, y
quienes estan personalmente al tanto de la ‘
experiencia culinaria de sus comensales.

Los platos son tan variados que hay para
todos los gustos. Las entradas van desde |
los clasicos, como la Terrine de Foie Gras
acompafiada con membrillo embriagado en
sauternes, hasta lo mas novedoso, como el
Hamachi tibio con pifia hawaiana pochada,
hongos porcini y toque de azafran.

Los platos fuertes varian desde el pescado |
hasta el pato de granja en corteza envuelta
en vainilla, jengibre, con datiles rostizados,
calabaza, endibia y un toque de lychee. O
bien el alaskan king crab, acompafiado con |
habas, combinacion de salsa de coco, jengi-
bre y espuma de cebollines.

ELAMBIENTE DEL JASO ES
UNAMEZCLAENTRE LO
CLASICO Y LO MODERNO

it

Y lo que seria imperdonable olvidar son
los postres, preparados con un gusto exqui-
sito; la carta esta dividida en dos: los frutales
como el confit de manzana horneado con una
crujiente pasta de nuez y cremoso caramelo
acompafiado con helado de créme brilé, y
los de chocolate, como el exquisito mousse
de chocolate blanco con ligero acento a limén
sobre un crujiente merengue francés acom-
panado de salsa de frambuesa, pistaches
tostados y helado de chocolate blanco.

El Jaso es un concepto fresco y original |
que ofrece a sus visitantes una experiencia
plenamente sensorial, en un ambiente equi-
librado entre la comida, la arquitectura y la |
musica. Una espléndida recomendacion para
pasar momentos especiales o comidas de
negocios en el pleno corazon de Polanco. =
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